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Von Lebensmittel-Druckern und sprechenden Robotern

Chancen ergreifen und die digitale Transformation meistern: Nestlé Wagner
macht sich fit fur die Zukunft

Nonnweiler, 2. Februar 2018: Die Digitalisierung verandert Produkte, Prozesse und Services.
Die Bereitschaft fur Innovation und Veranderung ist unabdingbar geworden. Um
wettbewerbsfahig zu bleiben und Kapazitaten auszubauen, treibt Nestlé Wagner die digitale
Transformation und arbeitet unter Hochdruck an der Digitalisierung Uber verschiedene
Unternehmensbereiche hinweg. Auch in der Deutschland-Zentrale in Frankfurt am Main richtet
sich der Lebensmittelkonzern Nestlé digital fir die Zukunft aus. Mitarbeiter des eigens
gegrindeten Digital Acceleration Teams (DAT) arbeiten hier tagtaglich an der Frage, wie wir

in einer digitalen Zukunft Lebensmittel einkaufen, kochen und uns ernahren werden.

Um die grol3e Chance, die das rasante Fortschreiten der Digitalisierung bietet, zu nutzen, setzt
Nestlé Wagner auf verstarkten Austausch, etwa durch Partnerschaften mit den grof3en Digital-
Unternehmen und Start-Ups. Sie helfen dem Unternehmen, Mehrwert aus existierenden
Fahigkeiten zu generieren. Immer haufiger werden interdisziplindre Teams gebildet, die mit
unternehmerischem Denken Probleme l6sen, wie etwa bei der Digital Challenge, einem

Nestlé-Innovationswettbewerb fur Digitalprojekte.

Zusatzlich setzt der Tiefkihlspezialist Wagner auf interne Weiterbildungsprogramme zur
Starkung des technologischen und digitalen Knowhows. Regelmalig finden Veranstaltungen
wie das ,Digital Breakfast” statt, bei dem kleine Wissenshappen — immer fokussiert auf ein
Thema - transportiert werden. Fir die Organisation ist ein dreikopfiges Digitalteam
verantwortlich, das Nestlé Wagner bereits seit mehreren Jahren etabliert hat, und welches die
digitale Kommunikation des Unternehmens strategisch bundelt und vorantreibt. Durch eine
erfolgreiche Facebook-Kampagne fur BIG Pizza konnten im Jahr 2017 zum Beispiel 1,2

Millionen Pizzen zusatzlich verkauft werden.

,Die digitale Transformation ist fir uns ein wichtiger Erfolgsfaktor. Wir transformieren uns
intern und werden vom klassischen Tiefkihlproduzenten zu einer digital agilen Unternehmung,
um letztendlich am Markt weiter zu wachsen", erklart Thomas GoObel, Vorsitzender der
Geschéftsfiihrung von Nestlé Wagner. ,Nur wenn wir alle gemeinsam anpacken, kénnen wir

die Chancen, die die Digitalisierung bietet, nutzen und Wettbewerbsvorteile generieren.”
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Wie die digitale Welt schon heute aussieht, wie sie sich zukuinftig entwickeln kann und welche
Maoglichkeiten sich fur den Einzelnen und das Unternehmen ergeben, erlebten am 2. Februar
2018 zahlreiche Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter beim Digital Inspiration Day. Mutige Start-
Ups, wie die weltweit millionenfach genutzte Food-Plattform Kitchen Stories und die
erfolgreiche Cashback-App Scondoo, berichteten, wie sie aufgrund der Digitalisierung neue
Losungen gefunden haben. Weiterhin galt es, die neuesten Technologien selbst
auszuprobieren — vom sprechenden Roboter Pepper bis zum 3D-Nahrungsdrucker Foodini.
Auch im Werk des Tiefkuhlspezialisten verzahnt sich die Produktion immer mehr mit
modernster Informations- und Kommunikationstechnik. Ein wichtiger Schritt in Richtung
Papierlose Fabrik ist DigiPizza: mittels eines Tablets werden QR-Codes an Maschinen
gescannt und Arbeitsanweisungen direkt in digitaler Form gedéffnet. Das erleichtert nicht nur

die Arbeit, sondern ist auch gut fir die Umwelt.
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1968 wurde die Wagner Tiefkihlprodukte GmbH von dem saarlandischen
Backermeister Ernst Wagner in Nonnweiler-Braunshausen gegriindet. Anfang
der 1970er Jahre brachte er von einer ltalien-Reise die Geschéftsidee zur
Herstellung tiefgekihlter Pizza mit. Bereits im Jahr 1982 waren die
Kapazitdten so ausgelastet, dass eine weitere Produktionsstatte in
Otzenhausen errichtet wurde und 1985 die Firma den ersten industriellen
Steinbackofen entwickelte.

Die Nestlé Wagner GmbH ist einer der groRten Hersteller von Tiefkiihlpizzen
in Europa. In Deutschland erreicht der Tiefklhl-Spezialist einen Umsatz-
Marktanteil von rund 30 Prozent und ist Marktflhrer fir Steinofen-Pizza. Im
saarlandischen Nonnweiler arbeiten rund 1.900 Mitarbeiter an der
Zufriedenheit der Wagner-Kunden. Das Sortiment reicht vom Klassiker
Original Wagner Steinofen Pizza Uber die Pizza-Happchen Original Wagner
Piccolinis sowie Die Backfrische und dem Ofenbrot Rustipani bis zum
neuesten Produkt Steinofen BackerKruste. Mit dem Qualitatsversprechen
»=Echt Wagner® garantiert Wagner nur beste Zutaten und naturlichen
Geschmack frei von kiinstliche Aromen und Farbstoffen.

Wagner produziert rund 350 Millionen Pizzen im Jahr. In Deutschland erreicht
der Pizza-Spezialist einen Umsatz-Marktanteil von knapp Uber 30 Prozent.

Mit dem Qualitadtsversprechen ,Echt Wagner® garantiert Wagner fir seine
Produkte natirlichen Geschmack frei von kunstlichen Aromen und
Farbstoffen sowie den Einsatz von besten Zutaten, wie zum Beispiel 100%
echtem Kase und hochwertigen Wurstwaren.

Am 1. Januar 2005 stieg der Lebensmittelkonzern Nestlé mit einer Beteiligung
von 49 Prozent bei Wagner ein, dieser Anteil wurde 2010 auf 74 Prozent
erhoht. Seit Januar 2013 firmiert das Unternehmen unter Nestlé Wagner
GmbH.

Rund 1.900
Thomas Gobel (Vors.), Hubert Stiicke, Ralf Wagner
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www.original-wagner.de

www.facebook.com/OriginalWagner
www.youtube.com/WagnerPizzaDE
www.instagram.com/original wagner
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