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Nestlé Wagner startet neue Produktion fir tiefgekihlte Snacks

Investition in einen Zukunftsmarkt

Nonnweiler, 4. September 2019. Ein grof3er Tag fur Nestlé Wagner: Nach nur knapp
einjahriger Bauzeit freuten sich Medienvertreter und Mitarbeiter am 4. September
2019 Uber die symbolische Einweihung einer neuen, hochmodernen Produktionsli-
nie fur Tiefkihl-Snacks der Marke Wagner, die geplant Mitte September offiziell in
Betrieb genommen wird. Der saarlandische Staatssekretdr im Ministerium far Wirt-
schaft, Arbeit, Energie und Verkehr, Jirgen Barke, gab gemeinsam mit dem Vorsit-
zenden Nestlé Wagner-Geschaftsfiihrer Thomas Gobel und Bereichsleiter der Pro-
dukionslinie Daniel Millekat den Startschuss fir die hochmoderne Anlage, in die
das Unternehmen einen zweistelligen Millionenbetrag investierte.

,Die Investition von rund 15 Millionen Euro®, unterstrich der Vorsitzende der Nestlé Wag-
ner-Geschaftsfihrung Thomas Gobel bei der symbolischen Einweihung, ,beweist einmal
mehr das grof3e Vertrauen in das Team hier in Nonnweiler und bestatigt erneut, unser
Standort ist das wegweisende Zugpferd in der fiir Nestlé so wichtigen Kategorie der tief-
gekuhlten Pizzen und Snacks.”

Potenziale ausschopfen

Die Modernisierung der Produktionslinie war durch den Erfolg neuer Wagner TK-Snack-
Produkte, wie etwa Rustipani, erforderlich. Die jetzt effizientere Produktion macht Nestlé
Wagner noch wettbewerbsfahiger und schafft so neue Moglichkeiten fir weitere wachs-
tumsstarke Produktinnovationen aus dem Saarland. ,Diese neue Produktion gibt uns die
Moglichkeit, betonen Thomas Gdbel und Daniel Millekat, ,das groRe Potenzial im Markt
fur tiefgekihlte Snacks noch besser auszuschopfen und auf diesem Markt langfristig er-
folgreich zu agieren. Auf unserer neuen Multi-Snack-Linie werden wir circa 20 Prozent
mehr Produkte in einer Schicht produzieren.”

Innovationen schaffen

Auf der neuen Anlage kreiert und produziert der TK-Pizza- und Snack-Spezialist kinftig
innovative tiefgekihlte Sacks, ,die den kompromisslosen Qualitdtsanspriichen der Kon-
sumenten, bei so wichtigen Themen wie Nahrwerten und nachhaltige Produktion, mehr
als gerecht werden®, wie Daniel Millekat betont.
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Standards setzen

Die jetzt in Nonnweiler installierte weltweit modernste Produktionsanlage dieser Art wurde
nach den aktuellsten MaRRstaben fur Umwelt-, Hygiene-, Produkt- sowie Arbeitssicherheit
gebaut. Daniel Millekat: ,Im Vergleich zu bisherigen Produktionsanlagen verbrauchen wir
jetzt deutlich weniger Wasser und Energie — und das bei gleichzeitig hoherer Effektivitat
sowie hdchsten Arbeitsschutz-Standards fur die Sicherheit unserer Mitarbeiter.*

Zukunft sichern

Der saarlandische Staatssekretéar im Ministerium fur Wirtschaft, Arbeit, Energie und Ver-
kehr, Jirgen Barke, nahm als Gast an der feierlichen symbolischen Eréffnung teil und
Uberbrachte die Glickwinsche der Landesregierung. ,Mit rund 1.800 Mitarbeiterinnen
und Mitarbeitern ist Nestlé Wagner nicht nur einer der grof3ten Arbeitgeber unseres Bun-
deslandes, sondern auch einer der wichtigsten internationalen Botschafter fiir die hervor-
ragende Qualitat der bei uns im Saarland hergestellten Waren®, sagte Jurgen Barke: ,Des-
halb freue ich mich tber zukunftssichernde MaRnahmen wie diese Investition in die neue
Produktionsanlage ganz besonders. Sie ist ein klares Bekenntnis zum Standort.*

Zu Nestlé Wagner

Die Nestlé Wagner GmbH ist einer der grof3ten Hersteller von Tiefkiihlpizzen in Europa. In Deutsch-
land erreicht der Pizza-Spezialist einen Umsatz-Marktanteil von rund 30 Prozent und ist Marktfiih-
rer fr Steinofen-Pizza. Im saarlandischen Nonnweiler arbeiten rund 1.800 Mitarbeiter an der Zu-
friedenheit der Nestlé Wagner Kunden. Das Sortiment reicht von Steinofen-Pizza Uber die neue
ERNST WAGNERs ,Original“, BIG CITY Pizza, Die Backfrische, Flammkuchen, dem herzhaften
Ofenbrot Rustipani bis zu den Pizza-Happchen Original Piccolinis.
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