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Mega-Trend trifft Tiefkiihltruhe:

WAGNER startet mit ,,AIR FRYER SNACK"

Nonnweiler, Juli 2025 — Starke Trends erkennen, maRgeschneiderte Losungen
entwickeln, erfolgreiche Innovationen launchen — das ist ein Erfolgsrezept von
ORIGINAL WAGNER. Jetzt starten die Innovationstreiber aus dem Saarland wieder
mit einer komplett neuen Produktidee durch: Einer der ersten Tiefkiihlsnacks fiir
die HeiRluftfritteuse. In der zweiten Jahreshalfte bringt Wagner vier Sorten der
neuen Range , AIR FRYER SNACK” in den Handel.

HeiBluftfritteusen gehdren langst zur Grundausstattung in Deutschlands Kiichen: Laut
den Marktforschern der GfK wurden im Jahr 2023 rund 1,8 Millionen Gerate verkauft
—und 2024 legte der Markt nochmals deutlich zu. ,Die HeiBluftfritteuse hat sich
endgiiltig als Kiichengerat etabliert — Schatzungen zufolge steht sie inzwischen in
rund jedem dritten Haushalt in Deutschland”, sagt Judith Petit, Head of Corporate
Communications bei ORIGINAL WAGNER Pizza. ,Unser Ziel war es, die Trends
Snacking und Airfryer zusammenzubringen und ein Produkt zu entwickeln, das
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perfekt zu den speziellen Anforderungen der HeilRluftzubereitung passt

Optimal fiir die HeiBluftfritteuse

Die neuen AIR FRYER SNACKS von ORIGINAL WAGNER wurden exakt fir die
Zubereitung per HeilBluft entwickelt: Leckere Snacks mit saftigen Zutaten, die sich
einfach zubereiten lassen und geschmacklich tiberzeugen. Der locker-luftige Pizzateig
wird beim Backen auen knusprig und bleibt innen supersaftig. In nur 11 bis 12
Wagner Minuten sind die vier Sorten ganz heil und servierbereit.
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- Mozzarella

Pizzateig, Tomatensolle, marinierte, halbgetrocknete Tomaten,
Mozzarella und Krauter. AuRen knusprig, innen

saftig — ein vegetarischer Snackgenuss.
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Salami

Snack mit Pizzateig, TomatensolRe, Mini-Salami,
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Mozzarella und Edamer. Knusprig gebacken im Airfryer, wiirzig-

pikant im Geschmack — fiir herzhafte Snack-Momente.
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Spinat
Pizzateig, Frischkdse-Sol3e, Spinat, Hirtenkasewdrfel und Edamer
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und Emmentaler — aullen kross, innen saftig. Eine vegetarische

Kombination aus Spinat und Kase.
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wagne.! Burger Style (ab September)
Der AIR FRYER SNACK fiir den Burgergenuss aus

dem Airfryer!

Alle Sorten sind im Tiefklhlregal erhéltlich. Die UVP liegt bei
2,39 Euro.

Starke Unterstiitzung im Handel und digital

Zum Marktstart der AIR FRYER SNACKS begleitet ORIGINAL WAGNER die Einfiihrung
mit gezielten Marketingmafnahmen. Im Handel sorgen aufmerksamkeitsstarke
Zweitplatzierungen und gut sichtbare Werbemittel direkt am Regal fiir zusatzliche
Sichtbarkeit: ,,Zum Start setzen wir auf eine starke Prdsenz direkt im Handel — mit

Zweitplatzierungen und auffalligen Werbemitteln, sagt Judith Petit.

Die EinfUhrung der neuen AIR FRYER SNACKS wird von einer dynamischen Online-
Kampagne begleitet. ORIGINAL WAGNER setzt dabei auf kreative Social-Media-
Formate auf Instagram, Facebook, Snapchat, TikTok und YouTube Shorts — mit
kurzweiligen Snack-Stories und unterhaltsamen Clips, die fiir reichlich Gesprachsstoff
sorgen. Judith Petit: ,Die Ansprache richtet sich an eine junge, moderne Zielgruppe,
die Convenience liebt, auf Qualitat achtet — und den Airfryer langst als festen
Bestandteil ihrer Kliche versteht. Die digitale Kommunikation unterstreicht unseren
Innovationsanspruch und macht die neuen Snacks dort erlebbar, wo Food-Trends

heute entstehen: in den Feeds der Community.“

Original Wagner GmbH

Die Original Wagner Pizza GmbH ist einer der groRten Hersteller von Tiefklhlpizzen in Europa. Pressekontakt:

In Deutschland erreicht der Pizza-Spezialist einen Umsatzmarktanteil von rund 25 Prozent. Im Original Wagner Pizza GmbH
saarlandischen Nonnweiler arbeiten ca. 1.400 Mitarbeiter:innen an der Zufriedenheit der '6”6223 ﬁ,cohnenrﬁ:;

Wagner Kund:innen. Das Original Wagner Sortiment reicht von der Premiumpizza CREAZIONE _ _

Uber den Klassiker Steinofen Pizza, Piccolinis, BREZEL PIZZA, Piccolinis BREZEL, Flammkuchen, Luj;;h;ectgrporate Communications

Pizzies, BIG CITY und Die Backfrische bis hin zum Ofenbrot Rustipani. Fon: +49 6873 665-2112
E-Mail: judith.petit@de.nestle.com
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